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Llevamos más de 8 años endulzando todo tipo de eventos

con nuestras mesas dulces,  es el broche perfecto para

cualquier celebración, y sin duda tanto mayores como

pequeños la disfrutaréis mucho.

Es uno de los trabajos que más disfrutamos, nos encanta

diseñar cada uno de los montajes y colaborar de esta forma

tan dulce en un momento tan importante en vuestra vida, 

nos esforzamos mucho en que os sintáis especiales y cada

trabajo sea único.

Nos gusta llamar a nuestras mesas dulces  buffets de

pasteles, pequeños pastelitos artesanos, elaborados en

nuestro obrador con los mejores ingredientes,  en el

formato perfecto para disfrutar de manera cómoda

durante la fiesta.

Acompañados de una decoración bonita y cuidada para

que además de estar rico se integre perfectamente en el

evento que con tanto cariño has organizado,  tenemos una

gama de montajes standar muy bonitos, pero además

también ofrecemos un servicio personalizado donde

podremos hacer a tu medida hasta el más mínimo detalle.



Montaje básico 140€

Montaje y desmontaje en el lugar de la celebración

Alquiler de menaje.

(Nosotras te colocamos nuestros dulces en nuestra vajilla/menaje y tú o tu

decorador os encargáis de toda la decoración a juego con el resto del evento)



Montaje standar 175€

Montaje, decoración y desmontaje en el lugar de la celebración.

Incluye jarroncitos de verdes naturales.

según disponibilidad de nuestra florista.

Alquiler de menaje.

Composición con diferentes alturas.

Extras:

Arco de musgo natural 30€

Luces led 30€

Extra flores 50€



Montaje personalizado 275€

Montaje, decoración y desmontaje en el lugar de la celebración

Incluye composiciones de jarrones de flores de temporada o centros de verdes

naturales en los colores a elegir por el cliente.

Arco forrado de musgo natural/tela.

Alquiler de menaje.

Composición con diferentes alturas.

Estilo/colores a elegir por el cliente

Elementos decorativos.

Extras:

Luces led 30

Velas 30€

*Consultar presupuesto de mesas dulces temáticas*



Opción A

20 cakepops 

24 mini cupcakes

20 piruletas de chocolate 

20 galletas de papel de azúcar

1 plancha de brownie en daditos

1 plancha nubes artesanas

Montaje standar incluido en el precio

390€



Opción B

20 cakepops

24 mini cupcakes

20 mini tartaletas

20 piruletas de chocolate 

20 galletas de papel de azúcar

1 plancha de brownie en daditos

1 plancha de nubes artesanas

24 mini cookies 

Montaje standar incluido en el precio

445€



Opción C

20 cakepops 

24 mini cupcakes

20 piruletas de chocolate 

20 galletas de papel de azúcar

1 plancha de brownie en daditos

1 plancha nubes artesanas

Montaje personalizado incluido en el precio

495€



Opción D

40 cakepops

40 macarons

40 mini tartaletas

48 mini cupcakes

40 piruletas de chocolate 

40 galletas de papel de azúcar

2 planchas de brownie en daditos

40 mini cookies 

Montaje personalizado incluido en el precio

850€



Tartas de boda
Tarta alta decoración sencilla 66,00€

12 raciones postre, 20 daditos degustación.

Tarta alta decoración sencilla 82,50€

20 raciones postre, 35 raciones de degustación

Tartas individuales de postre 4,50€/u. (Mínimo 25u.)

Las tartas de 2 pisos o más incluyen degustación previa de 2 sabores 

Decoración sencilla con fruta fresca, hojas y flores naturales de temporada

incluida (excepto flores concretas, que se presupuestarán)

Tarta de dos pisos (1 piso 15cm y 1 piso 20cm)  195€

30raciones de postre, 55 raciones degustación

Tarta de tres pisos (1 piso 15cm, 1 piso 20cm y 1 piso 25cm)  300€

70 raciones de postre, 100 raciones de degustación



Carta de tartas de boda

Crema montada de chocolate blanco con lima y crema de maracuyá.

Crema montada de queso con compota de frutos rojos.

Crema montada de queso con crema de limón natural.

Crema de chocolate negro con compota de frutos rojos

Nata montada con fresas naturales.

Doble chocolate con mousse de chocolate belga.

.............

Solo para tartas de 2 pisos o más:

*Todas nuestras tartas necesitan refrigeración, si quieres una tarta que permanezca expuesta

consulta con nosotras las alternativas disponibles*



Carta de dulces
Cakepop   1,90€/u.  (desde 20u.)

Macaron    1,90€/u.  (desde 20u.)

Galleta decorada con papel de azúcar   1,90€/u. (desde 20u.)

Galleta decorada con glasa desde   3,00€/u. (desde 20u.)

Minicupcake en múltiplos de 24u.   38,50€/24u.   (desde 24u.)

Mini tartaleta 1,90€/u. (desde 20u.)

Mini cookie    0,70€/u. (desde 20u.)

Vasito   1,95€/u. (desde 20u.)

Donut sencillo    2,20€/u. (desde 20u.)

Brownie en plancha    27,50€ (unos 50 daditos)

Mini croissant    1,10€/u. (desde 20u.)

Mini croissant chocolate    1,35€/u. (desde 20u.)

Piruleta de chocolate    2,75€/75u. (desde 20u.)

Nubes artesanas de fresa plancha   22€(unos 50 daditos)

Surtido de chuches 17,50€/kg (desde 1kg)

Palmeritas de hojaldre clásicas 25u. 13,50€

Palmeritas de hojaldre con bañadas en chocolate con leche 25u. 16,50€

Palmeritas de hojaldre con bañadas en chocolate blanco 25u. 16,50€

Brocheta de fruta de temporada 2,40€ (desde 24u.)

Pedido mínimo de 150€ en dulces (tartas a mayores)



Refrescos 1,95€/u.

Agua mineral 1,30€/u.

Botellita 25cl limonada artesana 2,80€/u.

Botellita 25cl agua saborizada de fresa, lima y hierbabuena 2,80€/u. 

Botellita 25cl zumo de naranja natural 3,80€/u.

Botellita 25cl batido de chocolate 2,80€/u.

Botellita 25cl batido de fresa 2,80€/u.

(mínimo 12 unidades por tipo)

 *DISPENSADORES SOLO EN MESAS DULCES CON MONTAJE *

Dispensador de limonada 3,5L 22,00€

Dispensador de agua saborizada de fresa, lima y hierbabuena 3,5L 22€

Dispensador de zumo de naranja natural 3,5L 42€

Dispensador batido de chocolate 3,5L 28€

Dispensador batido de fresa 3,5L 28€

Bebidas



Condiciones generales
Para contratación de una mesa dulce deberá abonarse el 50% del presupuesto para reserva de fecha. Una vez realizada la

reserva se enviará un contrato de servicio. 15 dias antes de evento deberá abonarse el 50% restante del presupuesto y 150€

en concepto de fianza.

Los montajes se realizan en horario de mañanas, hasta las 13:00, consultar disponibilidad para otros horarios antes de

confirmar el evento. En caso de que el desmontaje de la mesa tenga que ser sábado tarde o domingo habrá un suplemento

mínimo de 50€. Los desmontajes se realizan los lunes o martes en horario de mañanas

Si alguno de los elementos utilizados en la decoración del buffet resulta dañado o extraviado la fianza se cobrará integra,

por los daños y gastos ocasionados a Matilda and Co, para reponer dichos elementos. 

Si el material no se devuelve en el plazo acordado la fianza también se cobrará íntegra.

Una vez realizado el pago total o parcial del evento no se realizará un reembolso, se hará un vale de compra por el valor del

mismo.

Si el evento se suspende o aplaza con una antelación de 7 días o menos no será posible la cancelación o modificación del

servicio, los dulces se entregan al cliente y se realizará un vale de compra por el valor del montaje (excepto en montajes

personalizados y temáticos, que se evaluará cada caso, las flores se entregarán también al cliente, pero no se reembolsaran). 

Con cada montaje se entrega un albarán con las instrucciones de conservación/refrigeración de los dulces para que se

mantengan en condiciones óptimas. La responsabilidad de una correcta conservación será del cliente/restaurante.

Los precios incluyen el IVA

Desplazamiento incluido en un radio de 10 km desde nuestra tienda EN PRESUPUESTOS SUPERIORES A 450€. 

En presupuestos inferiores o en otras localizaciones fuera de este radio se presupuestará desplazamiento según

kilometraje.

Facturación mínima de mesas dulces de 365€
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